«Хлебная история»
Ролик 1 «Хлеб всему голова» https://www.youtube.com/watch?v=Il7mxY_XPGU 
Ведущий 1 Слайд 1 Здравствуйте, ребята! Как давно мы с вами не виделись. Давайте дружно похлопаем друг другу и даже ножками постучим от радости. И, конечно, помашем друг другу, привет! Мы соскучились очень! 
Ведущий 2 Не терпится с вами повидаться, поиграть, подержаться за руки и, конечно, поговорить о чем-то очень интересном. Ведь мы с вами всегда разговариваем о чем-то интересном, правда? И не только об интересном, но еще и о важном! 
Ведущий 1 Вот и сегодня мы приготовили для вас такую – важную и интересную – тему. Скажите, что вы увидели в ролике, с которого началась наша встреча? Слайд 2 Поля, на которых растут колосья, верно. Мать, которая держит своего ребенка. Наших предков, их избы, деревянный стол, а на столе – вкусный, ароматный, свежий хлеб. Именно о хлебе мы сегодня и поговорим.  

Ведущий 2 Недаром в песне о хлебе поется также о нашей стране, России. Один из символов нашей Родины – это колосок в поле, полный золотых зерен для будущего хлеба. Слайд 3 Хлеб – неотъемлемая, важная часть русской культуры, русской жизни, жизни каждого из нас. 
Ведущий 3
В каждом зёрнышке пшеницы

Летом и зимой

Сила солнышка хранится

И земли родной.

И расти под небом светлым,

Строен и высок,

Словно Родина бессмертный,

Хлебный колосок.

Ведущий 1 Слайд 4 Это хлеб наш насущный, это символ труда, любви к своему делу, благополучия. Недаром и русская пословица, и песня говорят нам: 

Хлеб – всему голова.
Ведущий 2 О том, каким трудом достается хлеб, знают хлеборобы – Слайд 5 люди, которые работают на полях и выращивают рожь и пшеницу. Давайте послушаем их рассказ о том, как из колоска получается вкусный ароматный хлеб. А чтобы и нам, и хлеборобам было интереснее, давайте поможем оживить историю с помощью наших рук и ладошек. Кстати, покажите мне свои ладошки! Отлично, ладошки готовы, тогда начинаем… 
Слайд 6
Ведущий 3
Вышли в поле трактора, (вращательные движения руками, будто колеса)
Землю им пахать пора, (вращательные движения руками, будто колеса)
Чтоб посеять рожь, пшеницу… (разбрасывающие движения руками, будто сеем – сначала одной, потом второй рукой)
Ведь на поле Хлеб родится! (разбрасывающие движения руками, будто сеем – сначала одной, потом второй рукой)

Слайд 7
Солнце землю согревает, (пальцы рук растопырить, на вытянутых вперед руках изобразить солнышко)
Дождик щедро поливает. (пальцы рук растопырить, на вытянутых вперед руках изобразить солнышко)

К концу лета вышел срок -

Вырос в поле колосок! (одна рука вверх)
Слайд 8
Дружно взялись все за дело (руки в замок, над головой)
И работа закипела! (перед собой вращательные движения руками по кругу – работа идет)
С ранней зорьки и до ночи (перед собой вращательные движения руками по кругу – работа идет) 
Комбайна двигатель клокочет… (перед собой вращательные движения руками по кругу – работа идет)

Слайд 9
Лишь зерно проветрится – (дуем)
Его везут на мельницу.

Ветер жернова вращает, (над головой вращательные движения руками по кругу – работа идет)

В муку зёрна превращает…
Слайд 10
Вы готовьте лишь мешки – (руками как будто обнимаем мешок, перед собой)
Хватит здесь для всех муки!

Слайд 11
Есть у пекарей секрет

Терпеливым лишь здесь место!

Чем мы дольше месим тесто – (изображаем, как месим тесто)
Тем пышнее будет хлеб!
Слайд 12
Пора тесто ставить в печь, (изображаем, будто лепим пирожки)
Чтобы хлебушек испечь!

Вот запахло хлебом дома.

Это значит - всё готово! (большой палец вверх, знак «супер!»)
Ведущий 1 Молодцы, ребята! Вот только скажите, а сегодня мы также печем хлеб в печах? Нет, печи у нас в домах уже давно не стоят. Тогда где же мы сегодня хлеб?
Ведущий 2 Слайд 13 Конечно, в магазине. 
Ведущий 1 А откуда он появляется там? 
Ведущий 2 Слайд 14 Хлеб сегодня выпекают на фабриках или заводах. А вы хотите попасть на одну такую фабрику, где выпекают хлеб? Тогда одну минуточку, мы позвоним нашему специальному корреспондент…
Ведущий 1 Алло, корреспондент Зубок. Ну что, ты на месте? Мы с ребятами – да, и готовы смотреть твой репортаж. Готов? Отлично! Тогда мы тебя подключаем. Три, два, один… Внимание на экран!
Ролик 2 «Откуда берется хлеб» https://www.youtube.com/watch?v=-99gKj3Eues
Ведущий 2 Вот так, ребята, пекут хлеб – самый разный, но всегда одинаково вкусный. Кстати, о разном – ведь хлеб, действительно, Слайд 15 бывает разных сортов и видов. Вот, что рассказывают наши хлеборобы:
Ведущий 3
Достаём мы из печи,

Ватрушки, плюшки, калачи,

Булки ароматные,

Караваи знатные!

Корочки хрустящие,

Румяные, блестящие!

Ведущий 1 Давайте вспомним все эти вкусные изделия и угадаем несколько загадок. 
Отгадать легко и быстро:

Мягкий, пышный и душистый.

Он и чёрный, он и белый,

А бывает подгорелый. (буханка хлеба – белого, ржаного). 

Ведущий 2 Слайд 16 А вы знаете, ребята, из какого именно зерна делают белый хлеб? Верно, из пшеницы. А ржаной? Можно догадаться по самому названию, из ржи. Как вы думаете, какой вкуснее? А какой полезнее? Ржаной, там много витамина В. 
Ведущий 1 Главное, чтобы хлебушек был мягкий вкусный и не горелый, правда? Все люди это знают и даже приговорку-потешку сочинили. Помните ее? Про божью коровку!
Ролик 3. «Потешка Божья коровка» https://www.youtube.com/watch?v=zIKAysAPrPA 

Давайте вместе сыграем и расскажем эту потешку! Посадим себе на пальчик божью коровку (поднять указательный палец над головой) и скажем ей:

Божья коровка,

Улети на небо, принеси нам хлеба,

Черного и белого, только не горелого.

А теперь дуем! И наша божья коровка улетела (машем руками как крыльями)
(при необходимости повторяем)
Ведущий 2 Отлично, ребята. Целая стайка божьих коровок отправилась полетать в небо. Слышите, как звенят их крылышки? Прислушайтесь! (ладонь к уху) Настоящая музыка получается! Потанцуем?!
(танцуем на местах, а желающие – выходят на «сцену»)

Ролик 4. «Песня Божья коровка» https://www.youtube.com/watch?v=ZszE0aJOtl0 

Ведущий 1 Что же нам принесет Божья коровка? Кто хочет белого хлеба? А кто черного? Тогда давайте вспоминать, из чего наш хлеб выпекают. Наши хлеборобы уже рассказывали нам, что случается с колоском, когда его собрали с поля. Давайте-ка покажем, хорошо ли мы все запомнили – давайте вспомним, как именно и из чего пекут хлеб.

Из меня пекут ватрушки,

И оладьи, и блины.

Если делаете тесто,

Положить меня должны Слайд 17 (мука)

Ведущий 2 А что потом? Что делают из муки, воды, яйца, соли и сахара? Тесто! А что же дальше?

В горячее место

Тесто попало –

Не пропало,

Румяной булкой стало. (печь)

Ведущий 1 Слайд 18 В печи тесто запекают, и получаются уже готовые вкусности, с пылу, с жару. Но кто же делает тесто, кто ставит его в печь, кто следит, чтоб хлеб не подгорел? Хлеборобы? Нет, хлеборобы работают не поле. А кто же?

Ведущий 2
Встанем мы, когда вы спите,

И муку просеем в сите,

Докрасна натопим печь,

Чтобы хлеб к утру испечь. (пекари) 

Слайд 19 Раньше пекари пекли хлеб в деревнях, в домашних печах, а сегодня работают на хлебозаводах, как нам показал наш друг Зубок – выпекают хлеб и разные хлебобулочные изделия в огромных масштабах, чтоб хватило большим городам, а не только деревням. 
Ведущий 2 И эти изделия получают не просто очень вкусными, но и очень красивыми. Вот почему устраивают даже специальные выставки хлебных изделий! Вот посмотрите, это фотографии с выставки хлебобулочных изделий в Москве. Слайд 20 – 23   
Ведущий 1 А еще есть настоящие музеи хлеба! Вот фотографии из одного такого музея. Слайд 24 – 26  

Ведущий 2 Ох засмотрелись мы на фотографии, а ведь у нас осталось еще парочка загадок. Отгадаем и их? Какие еще хлебобулочные изделия мы знаем?
Кольцо не простое,

Кольцо золотое,

Блестящее, хрустящее,

Всем на загляденье...

Ну и объеденье!  (бублик, баранка, сушка).

Ведущий 1 Слайд 27 А вам, ребята, что больше нравится? Баранка – побольше и мягче, сушка – поменьше и тверже, зато сушки можно погрызть и похрустеть. А бывают еще сушки с веснушками. Не верите? Слайд 28 Есть сушки с маком, и мак на выпечке – как веснушки на лице человека.
И последняя загадка… 
Если мы хотим кого-то

Встретить с честью и почетом,

Встретить щедро, от души,

С уважением большим,

То гостей таких встречаем

Круглым пышным … (караваем).

Ведущий 2 Слайд 29 Караваем, хлебом-солью встречали в старину и даже сегодня жениха и невесту на пороге их дома, дорогих и уважаемых гостей. Слайд 30
С караваем соль подносим,

Поклонясь, отведать просим:

- Дорогой наш гость и друг!

Принимай хлеб-соль из рук.

Ведущий 1 А еще караваем потчевали по случаю рождения ребенка. И даже специальную песенку сочинили. Вы, наверное, все хорошо ее помните, правда? «Каравай, каравай, кого хочешь… выбирай!» Вот и вы выбирайте, ребята – можно взять за руки своих соседей по креслам, а можно взяться за руки с нами, волонтерами, и поводить настоящий каравайный хоровод! (при необходимости повторить)
Ролик 5. «Каравай» https://www.youtube.com/watch?v=h6_2IMN2h6E 

Ведущий 2 Молодцы, хорошо каравай водили! Но вот и закончился наш каравай, и подошла к концу наша хлебная история. А когда мы доедаем хлеб, что остается? Правильно, только крошки. 
Ведущий 1 Но даже крошки могут быть не только вкусными, но и полезными. Кого мы любим кормить хлебными крошками? Правильно, птиц, и особенно зимой! А с вкусным хлебом да с нашими друзьями – детьми ли, птичками ли всегда теплее и веселее, даже зимой. Посмотрите, об этом даже вот такой забавный ролик сняли…

Ролик 6. «Хлебные крошки» https://www.youtube.com/watch?v=uapgEswEzeM 

Ведущий 2 Досмотрели? Понравилось? Вот и отлично! А теперь раскрыли свои руки-крылья и, подобно милым уточкам из ролика, полетели по своим группам! До скорой встречи.
